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Analisou-se o perfil sanitario de apicultores emcip da utilizacdo adequada das Boas Praticas lApico
(BPA) no Piaui. Utilizou-se o método de levantamemte dados primarios por questionario
compreendendo as informacdes referentes aos mesg@neiro de 2009 a mar¢co de 2010 com 60
apicultores, de 15 associacfes do Semiarido Psaiigk coleta de dados foi realizada com trés grupos
distintos de 20 apicultores, conforme os niveisitilzacdo das BPA. Os Grupos foram: apicultores qu
utilizam em um melhor nivel as BPA, possuindo Ud&lale Extracdo de Produtos Apicolas (UEPA)
dentro dos padrdes exigidos pela legislagdo vigéBtepol); apicultores que néo utilizam as BPA
corretamente, possuindo UEPA fora dos padréesdodgiela legislacdo vigente (Grupo2) e apicultores
gue ndo utilizam corretamente as BPA, ndo possuisilBA (Grupo3). O questionario, com questdes
abertas e fechadas, foi dividido em cinco blocosMAteriais Utilizados; B- Localizag&o e instalagho
apiarios; C- Manejo de Colmeias, D- Coleta e trartspdos favos com mel; F- Unidade de Extragdo de
Produtos Apicolas. A utilizacdo das BPA é uma femata eficiente para diferenciar os apicultores e
diminuir os possiveis riscos de qualidade do mellsthasApis melliferaL. do campo a UEPA. O nivel
de utilizacdo de BPA estd relacionado diretamemm @ existéncia de infraestrutura produtiva,
principalmente a existéncia de Unidade de ExtragiBrodutos Apicolas.

Palavras-chaveédpis melliferal.; Mel; Unidade de Extracdo de Produtos apicolas

We have analyzed the health profile of beekeeperform the appropriate use of Good Apicultural
Practices (GAP) in Piaui. We have used the metfi@dltecting primary data by applying questionnaire
on the information obtained from January 2009 tad1a2010, for 60 beekeepers of 15 associations in
the Piauiense Semi-Arid. Data collection was penfedt with three groups of 20 beekeepers according to
the GAP level usage. The groups were: beekeepeosust the GAP in a higher level, possessing Bee
Product Extraction Unit (BPEU) within the standardgquired by law (Group 1); beekeepers who do not
properly use the GAP, possessing BPEU out of thedsirds required by legislation (Group 2) and
beekeepers who do not properly use the GAP, natgsstng BPEU (Group 3). The questionnaire, with
opened and closed questions, was divided into §igetions: A-, Materials Used B-Location and
installation of apiaries; C-Management of beehiM@sCollection and transportation of the comb with
honey; F-Bee Product Extraction Unit. The use offG# an effective tool for differentiating beekeepe
and to reduce the possible risks to the qualitmé melliferal. honey, from field to BPEU. The level of
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use of GAP is directly related to the existencemfductive infrastructure, particularly the existerof

Bee Product Extraction Unit.
Keywords Apis melliferaL.; Honey; Bee Product Extraction Unit

1. INTRODUCAO

A criagdo de abelhas para a producéo de mel ooarreaior parte do territério brasileiro.
Porém, é na regido Sul em que se tem a maior pliodd@,5%), sendo o estado do Rio Grande
do Sul o maior produtor nacional, detendo 18,4%rdaucdo. A regido Nordeste € a segunda
maior produtora nacional, com 38,6% da totalidaldstacando-se o estado do Piaui, 0 quinto
maior produtor nacional [1].

O mel produzido poApis mellifera quando comparado a outros produtos de origemahnim
apresenta um baixo nimero e menor variedade deng@grismos, porém nao é um alimento
estéril, estando susceptivel a contaminagfes. Emtdaminacdo pode estar associada a
veiculacdo de microrganismos pelas proprias abetelfferas, ao seu beneficiamento ou a
manipulacdo inadequada, além de mas condicdesnda@namento e acondicionamento [2].

As fontes secundarias de contaminacao que inflaenoutros produtos alimenticios também
podem ocorrer no mel. Estas incluem os manipulagdomntaminacao cruzada, equipamentos e
instalac@es, que podem ser controladas pelas BatsaR de Fabricacdo (BPA) [3].

Apos a colheita, o0 mel continua sujeito as modifies fisico-quimicas, microbiologicas e
sensoriais. Isto gera a necessidade de produzeidral de niveis elevados de qualidade,
controlando todas as etapas do seu processamBimaleaque se possa garantir um produto de
melhor qualidade [4].

Dentre os perigos aos quais o mel estd expostdiabdgicos consistem nos principais
problemas desde a presenca de microrganismos hestran mel, podendo estraga-lo (como as
leveduras que causam a fermentacdo) aos que podesarcdoengas e até a morte do
consumidor.Clostridium botulinumé um microrganismo presente no ambiente que pekac
botulismo. O mel pode ser contaminado por espooodedta bactériaguando os favos ainda
estdo no campo. Este mel quando ingerido por @s&aoom menos de um ano de idade pode
ocasionar o botulismo infantil, que embora seja,rppde causar 6ébito. A aplicacdo das BPA
reduz os riscos de contaminagdo do mel com egteso=$s e 6].

Assim, torna-se importante que o apicultor utife@amentas para a diminuicdo de riscos de
contaminacgdo e a manutencdo que favorecam da adeldb mel produzido no Brasil, como
por exemplo, a implantagdo BPA, facilitando a canadizacdo do mel pelo apicultor e
permanéncia no mercado. A garantia de alimentorsegjuconsequentemente, a comprovacgao
da sua qualidade é uma condicdo para comerciatizagénundo [6].

Um dos pré-requisitos importantes para a garamtiaplicacdo das BPA pelo apicultor é a
existéncia da Unidade de Extracdo de Produtos MgsCQUEPA) que devem possuir
certificacdo sanitaria e permitir a rastreabilidadeproduto pelos procedimentos adotados na
producdo, coleta e extragao, possibilitando ideatfio da origem do mel que chega ao
entreposto [7].

Desta forma, a inexisténcia de UEPA consiste nacjpal problema apontado em estudos
pelo pais, a saber: no Vale do Paraiba (SP), af#h3% dos apicultores apresentam UEPA
dentro dos padrdes [8 e 9] [10]. Em outro estudd ¢lpercentual de uso das UEPA é de apenas
9,8%, havendo, ainda, a utilizacdo pelos apicudtdeeequipamentos galvanizados, de latdo, de
estanho e de embalagens plasticas reaproveitadas.

Dessa maneira, recomenda-se que sejam aplicad®&PAsdesde os apiarios até os
entrepostos para que haja a garantia da qualidadeedl produzido e processado [12]. No
presente trabalho, objetivou-se analisar o pedfiitario de apicultores em fungcéo do nivel de
utilizacdo das BPA nas condi¢des do Piaui, priteipate relacionadas a existéncia de UEPA.
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2. MATERIAL E METODOS

Partiu-se de uma populacéo inicial de 1800 apimgtinseridos no Semiarido Piauiense e
distribuidos em nove municipios das Microrregides Simplicio Mendes (07°514"S,
41°5436"W) e Sao Raimundo Nonato (98@'S, 42°4156"W), situados no centro sul do
Estado, totalizando 60 associacbes previamentsifataslas de modo experimental, em trés
grupos, conforme o nivel de utilizacdo de BPA.iktill-se como critério para essa classificacao
a existéncia de Unidades de Extracao de Produtaolag (UEPA) nas associagdes. Destas, 15
associacOes foram pesquisadas aleatoriamentejoseléas por meio de sorteio, sendo cinco
associacfes por grupo e quatro apicultores cadas sglecdo, foi realizado o levantamento de
dados com questionario compreendendo informacéesngses de janeiro de 2009 a margo de
2010

Os trés grupos foram classificados da seguintedoapicultores que utilizam o melhor nivel
de BPA, possuindo UEPA dentro dos padrBes exigpmia legislacao vigente [8, 9 e 13]
(Grupol); apicultores que nao utilizam as BPA damente, possuindo UEPA fora dos padrdes
exigidos pela legislacéo vigente (Grupo2) e apical que ndo utilizam corretamente as BPA,
ndo possuindo UEPA (Grupo3). Utilizou-se, comoéciit para separacdo dos dois primeiros
grupos, a presenca de certificado de inspegaocopa@rapo 1.

O questionario com questdes abertas e fechadakvidido em cinco blocos: A- Materiais
Utilizados; B- Localizacdo e Instalacdo de Apiari@s Manejo de Colmeias, D - Coleta e
Transporte dos Favos com Mel; E- Unidade de ExtraigdProdutos Apicolas. Para o calculo
das frequéncias utilizou-se o programa S.P.S&ititical Package for the Social Scierces
versao 9.0 [14].

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

O questionario de coleta dos dados continha 97%t@esessendo 63 diretamente relacionadas
ao apicultor/manipulador e, o restante, refere@edEPA, seguindo o preconizado pelos
manuais de Boas Praticas Apicolas Campo [6] e Malwal de Seguranga e Qualidade para a
Apicultura [7].

As principais questdes, principalmente as que estais relacionadas as BPA, e, que,
diretamente possam interferir ou representar riseosontaminacdo na qualidade do mel, s&o
apresentados a seguir.

O ambiente para a manipulacdo dos produtos apiat#as ser apropriado e com a
infraestrutura adequada [3]. Desta forma, o Grupalinico que possui a UEPA e a realizacéo
das BPA no melhor nivel. Este, por sua vez, trabatim mel para exportacdo. O Grupo 2, em
relacdo ao Grupo 3, apresenta melhores condic@esirsas de extracdo de mel por possuir
local especifico para este fim, porém com ausédeiaertificacdo e com falhas graves na
aplicacéo das BPA. Ja para o Grupo 3 observougser asituagdo, com apicultores utilizando
desde locais improvisados em sua residéncia, cefeltaixo de arvores, lonas ou ao céu aberto,
caracterizando o pior nivel de utilizacdo de BPA.

As melhores condicdes de extracdo do mel em eqeip@s adequados ocorrem quanto
melhor for o nivel de utilizacdo BPA (Tabela 1).98tvou-se que 100% dos apicultores do
Grupo 1 utilizam os mesmos construidos com aco 3@ enquanto para os Grupo 2 e Grupo
3 essa frequéncia € de 70% e 25%, respectivamempiicando em falha nas BPA, pois
utilizam parte dos equipamentos com composicécsa ta ferro, estanho, zinco e embalagens
de plastico reaproveitadas, principalmente, ostgoemaior contato com o mel, como mesas
desoperculadoras, centrifugas e decantadores,rroanfio o relatado em estudo sobre a
Indicag&o de Pontos Criticos de Controle na Caieieola [11].
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Tabela 1: Nivel de utilizagdo de Boas Préticas Alzis e material dos equipamentos utilizados na
extragdo do mel no estado do Piaui.

Material dos equipamentos da extracdo do mel Total
Nivel de utilizacdo de Aco inox 304 Ferro, Zinco, Estanho
BPA N (%)
N* (%) N (%)

Grupol 20 (100,0) - 20 (100,0)
Grupo2 14 (70,0) 6 (30,0) 20 (100,0)
Grupo3 5 (25,0) 15 (75,0) 20 (100,0)
Total 39(65,0) 21(35,0) 60(100,0)

*N — Numero de amostras/nimeros de apicultores

Ao analisar os grupos, observou-se que a existéieciistema de abastecimento e tratamento
de agua foi mais marcante no melhor nivel de atin de BPA (Grupo 1), no qual 100% dos
apicultores possuem sistema de abastecimento deregWEPA (com agua 100% tratada) e
75% para o Grupo 2 (agua tratada para 60%). Jéoparapo 3, que ndo possui local especifico
para extracdo do mel, a agua, utilizada para legaipamentos, maos e baldes é 100% tratada
para os 50% que possuem abastecimento nos logaigvisados (Tabela 2).

A presenca de 4gua tratada consiste em um dos spanfrtantes para a garantia de
alimento seguro, pois a utilizagdo de &agua contadainpode veicular microrganismos
patogénicos, parasitas e virus, durante a limpe&za ainbientes, equipamentos, utensilios,
veiculos de transporte e higiene dos trabalhad@les

A fonte de 4gua para 55% dos apicultores do Grupé froveniente do sistema de
abastecimento municipal e 45% de poco; ja paraup@R, 75% de cisterna e 25% de outra
fonte (acude, barragem e caldeirdo); enquanto @&eupo 3, dos que possuem agua tratada,
50% usam agua proveniente de sistema de abastégimenicipal, 25% de cisterna e 25% de
outra fonte.

Tabela 2: Nivel de utilizagdo de Boas Préticas Afzis e sistema de abastecimento e tratamento de 4gu
utilizado nas UEPA ou na higienizacdo dos matemaéjuipamentos utilizados na extracdo do mel no
estado do Piaui.

Sistema de abastecimento de agua Tratamento da agua
Nivel de utilizacado
de BPA Possui Possui
N* (%) N (%)
Grupol 20 (100,0) 20/20 (100,0)
Grupo2 15 (75,0) 9/15 (60,0)
Grupo3 10 (50,0) 10/10 (100,0)
Total 45(75,0) 39/45(86,70)

N — NUmero de amostras/nimeros de apicultores

Quando indagados sobre que material utilizam pap@eana no fumigador, apenas o Grupo
3 apresentou respostas que contradizem o reconemdadBPA [6], uma vez que 10% dos
apicultores afirmaram usar cupinzeiro e 10% outabemial (palha de feijdo, palha de arroz, por
exemplo).

O nivel de utilizacdo de BPA foi preponderante stzolha do dia e horario adequados para a
coleta dos favos (Tabela 3), no qual em seu meaihal (Grupo 1), 100% dos apicultores
colhem em dias ensolarados enquanto o Grupo 2 oG aparecem com 25% e 35% dos
apicultores, respectivamente, utilizando tambémdies nublados, implicando em falha na
utilizacdo de BPA, uma vez que o mel é higroscquecnesses dias, podem absorver umidade
do ar [7]. Essa falha é agravada quando se obedrgegario da coleta, principalmente no Grupo
3, que a faz em um maior percentual a noite (80%).

Muitos apicultores atribuem o fato de coletarenfaa®s no periodo da noite a inexisténcia
de UEPA, ou a localizacdo inadequada da mesmau@ona falta de implantacéo efetiva das
BPA desde o campo consiste no maior problema dialatie no Estado.
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Tabela 3: Nivel de utilizagdo de Boas Préticas Afzis e predominancia do dia e horéario da coleta dos
favos no estado do Piaui.

Nivel de Predominéncia do dia da coleta Horario da Coletafalos

utiizacdo  Ensolarado Nublado Manha Tarde Final da tarde  Noite

de BPA N* (%) N (%) N (%) N (%) N (%) N (%)
Grupol 20 (100,0) - - - 15 (75,0) 5 (25,0)
Grupo2 15 (75,0) 5 (25,0) 9 (45,0) 6 (30,0) - 5,035
Grupo3 13 (65,0) 7 (35,0) - 4 (20,0) - 16 (80,0)
Total 48(80,0) 12(20,0) 9(15,0) 10(16,7) 15(25,0) 6(43,3)

N — Numero de amostras/nimeros de apicultores

Quando questionados quanto & composi¢do do quadrebcoletado os Grupo 1 e Grupo 2
apresentaram-se condizentes com o recomendaddP#agcBlher somente mel), no entanto, o
Grupo 3 apresentou 5,0% dos apicultores afirmangcognesmo pode apresentar-se com crias,
0 que ndo é permitido pela legislacédo brasileigd [1

Os maiores cuidados durante o transporte foi obderpara o melhor grupo de utilizacdo de
BPA. O transporte utilizado em todos os gruposmtera coleta do mel, preferencialmente, foi
0 aberto (Tabela 4). Contudo, apenas para os &piesipertencentes ao Grupo 1, observou-se a
protecdo das melgueiras durante o transporte, cnmdspecifica para este fim e previamente
higienizada em 100% dos casos.

Tabela 4: Nivel de utilizagdo de Boas Préticas Afgis e caracteristicas do transporte e da protecao
para as melgueiras durante a conducéo dos favosadgpo a Unidade de Extracéo de Produtos

Apicolas.
Caracteristicas do transporte Protecdo das medgudirante o transporte
Nivel de Lona plastica Lona plastica NEo
utilizagdo  aperto Fechado especifica para este  especificapara .o
de BPA fim e devidamente  este fim e sem cobertura
higienizada higienizar
N* (%) N (%) N (%) N (%) N (%)
Grupol 20 (100,0) - 20 (100,0) - -
Grupo?2 20 (100,0) - 6 (30,0) 14 (70,0) -
Grupo3 17 (85,0) 3 (15,0) 8 (40,0) - 12 (60,0)
Total 57(95,0) 3(5,0) 34(56,7) 14(23,3) 12(20,0)

N — Numero de amostras/nimeros de apicultores

A mao-de-obra utilizada na extracdo do mel foi &nmmee da coleta em 50% dos apicultores
para todos os grupos. No entanto, quanto melhdva de BPA, maior o nimero de itens
atendidos referentes a higienizacao preconizagaceao: tomar banho; cortar unhas; fazer a
barba; usar touca, mascara, avental, botas; édtiros errados durante a extracdo; ndo utilizar
perfumes, brincos, esmalte nas unhas; lavar magsreaque necessario etc (Tabela 05) [6].

Tabela 5: Nivel de utilizagdo de Boas Préticas Afzis e caracteristicas da higieniza¢éo dos
manipuladores antes de iniciar os trabalhos na ddiel de Extracdo de Produtos Apicolas ou de
extracao no estado do Piaui.
Higienizacao prévia
, A Vo direto para o Fazem o maior nimero de Fazem apenas
Nivel de utilizacao de processo de extracdo itens da higiene exigida higiene das méos e

BPA sem higienizacao prévia nas BPA trocam de roupa
N*(%) N(%) N (%)
Grupol - 20(100) -
Grupo2 5(25) 8(40) 7(35)
Grupo3 5(25) - 15(75)
Total 10 (16,7) 28(46,7) 22(36,7)

N — NUmero de amostras/nimeros de apicultores
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A implantagcéo efetiva das BPA aponta para uma nmgaoantia de producdo de alimento
seguro, obedecendo a critérios de higiene desdenpa no qual 0os grupos organizados
atendem a normas pré-estabelecidas e diminuermaos rile qualidade no mel.

Desta forma, observaram-se, no estudo, 0s extrantie a utilizagcdo correta e a nao
utilizacdo das BPA, ndo havendo em alguns casodraestrutura minima para a coleta e
extracdo dos favos, retratando uma realidade qde ger encontrada em muitos locais do pais.

4. CONCLUSOES

No Semiarido Piauiense, o nivel de utilizacdo deAB#t4 relacionado diretamente a
existéncia de infraestrutura produtiva, principaitee a existéncia de Unidade de Extracdo de
Produtos Apicolas.

A utilizacdo das Boas Praticas Apicolas é uma riegrda eficiente para diferenciar os
apicultores e diminuir os possiveis perigos do deehbelhas\pis melliferalL. do campo ao
processamento na UEPA.
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